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LINEA

SEGMENTO
DENOMINAZIONE
CODICE

CODICE Ean
PRODUTTORE
BOLLO SANITARIO

TECNOLOGIA

INGREDIENTI

MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI :
Valori medi per 100 g di prodotto

“Via col Gusto”

Linea Snack

Focaccia Classica— Ripiena con prosciutto cotto e mozzarella
- Surgelata

7701

8028623077010

In Via Don Facibeni, 60 Prato

Preparazione impasto, lievitazione naturale, preparazione degli ingredienti
per il ripieno, farcitura focaccia, cottura, raffreddamento, surgelazione,
controllo metal, confezionamento, pallettizzazione, trasferimento e
conservazione in cella a-20°C.

Farina di grano tenero tipo “0” (glutine), acqua, prosciutto cotto 15,5%
(carne suina, acqua, fecola di patata, sale, destrosio, aromi naturali,
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio), mozzarella
10% (latte, sale, caglio), formaggio 4,5% (latte, sale, caglio, conservante
lisozima da uova), lievito, sale, olio di girasole, malto, destrosio.

PARAMETRI Limiti tolleranza
Carica batterica totale (UFC/g) < 500.000
Coliformi totali (UFC/g) < 100
Lieviti e muffe (UFC/g) < 1000
Staphylococcus coag. + assente
Salmonella (in 25 g) assente
Listeria monocytogenes (in 25 g) assente

1003 kj — 240 kcal — Proteine 11.3g — Carboidrati 29.3g di cui zuccheri 0.4g
— Grassi 8.3g di cui saturi 0.9g— Fibre 1.1g — Sodio 0.2g
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PREPARAZIONE

PESO NETTO UNITA
DI VENDITA

VITA PRODOTTO

CONSERVAZIONE

IMBALLO PRIMARIO
(unita di vendita)

DIMENSIONI IMBALLO
PRIMARIO

IMBALLO SECONDARIO

DIMENSIONI IMBALLO
SECONDARIO

IMBALLO TERZIARIO

DIMENSIONI IMBALLO
TERZIARIO

PALETTA

UNITA D’ORDINE

UNITA DI FATTURAZIONE :

Prodotto Surgelato: cuocere il prodotto ancora surgelato nel forno
preriscaldato a 220°C per 9/10 minuti, nella piastra gia calda per 8/9 minuti.
Prodotto Scongelato: lasciare scongelare la focaccia a temperatura
ambiente per circa 30 minuti. Scaldare il forno fino a 220°C. Cuocere la
focaccia direttamente sulla griglia del forno a meta altezza per circa 7/8
minuti, nella piastra gia calda per 4/5 minuti. Controllare che la farcitura sia
ben calda.

360 g

18 mesi

reekQr* .18°C consumare preferibilmente entro la data prevista sulla
confezione. **-12°C 1 mese. *-6°C 1 settimana. Nello scomparto del
ghiaccio 3 giorni. Nel frigorifero 24 ore. Una volta scongelato il prodotto non
ricongelare.

8 focacce confezionate in sacco

1

cartone ondulato contenente 8 focacce da 360g - Peso totale 2880¢g

200 x 260 x 250h mm

18 cartoni per strato x 7 strati = 126 cartoni

cartone

pezzo




