Specifica articolo

Numero articolo 17200000
PASTRIDOR Nome articolo CROISSANT AL CIOCCOLATO/NOCCIOLA PREMIUM 95g

Data di produzione: 08-11-2022

Descrizione
Croissant al burro surgelato prelievitato, farcito e guarnito con dolce cioccolato e pasta di nocciole.

Foto

Ingredienti
Pasta: farina di FRUMENTO, acqua, burro (LATTE) (15,7%), lievito, zucchero, glutine di FRUMENTO, sale, agente di

trattamento della farina (E300), enzimi, UOVA. Farcitura: zucchero, olio di palma, NOCCIOLA (3,2%), cacao magro in
polvere, LATTE scremato in polvere, MANDORLE, emulsionante (E322 (SOJA)), aroma naturale di vaniglia. Decorazione:
cioccolato (cacao: 35 % min) (4,2%) (zucchero, massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (SOJA))), UOVA.

Proprieta fisiche

Unita Minimum  Destinazione Maximum
Peso g 82,0 95,0 108,0
Lunghezza cm 11,5 14,0 16,5
Larghezza cm 4.8 5,6 6,5
Altezza cm 4.5 4.5 4.5
Proprietd microbiologiche (Calculated)
stafilococco aureol/g <100
muffe/g <10 000
listeria/g Assente
salmonella/25g Assente
cereo bacillo/g <100
e.coli/g <100
Proprieta nutrizionali (Calculated)
Assunzioni di
riferimento
pro 100g per 100g (%)
energia (kJ) 1593 kJ 19,0
energia (kcal) 380 kcal 19,0
grassi 21g 29,4
- di cui saturi 11g 56,3
carboidrati 42 g 16,0
- di cui zuccheri 179 18,7
fibre alimentari 229 7,2
proteine 6,19 12,2
sale 0,69¢ 11,6

Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

Allergeni (Berekend)

glutine contenente cereali (bianco) +
glutine contenente cereali (segale) -
glutine contenente cereali (integrale) -
glutine contenente cereali (avena) -
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glutine contenente cereali (granfarro) -
glutine contenente cereali (kamut) -
olio di noci -
arachidi/noccioline americane
mandorle
nocciole
noci
anacardi
noci pecan -
noce brasiliana -
pistacchi -
noci di macadamia -
latte +
uova +
soia +
semi di sesamo -
solfito (da €220 a e€227) (> 10ppm) -
sedano -
mostarda -
pesce -
crostacei -
molluschi -
lupini -
- = assente ? = eventuale contaminazione + = presente

[T

Condizioni di immagazzinaggio e distribuzione

- Non interrompere la catena del freddo e conservare il prodotto ad una temperatura di minimo-18<.
- Non ricongelare mai i prodotti decongelati.

- Non impilare i pallet I'uno sull'altro.

- Tenere sempre la confezione chiusa.

- Durata 12 Mesi dalla data di produzione.

- La data di scadenza (MM/AAAA) ¢ indicata sull’etichetta.

Imballaggio
Imballaggio primario:

Tipo di sacchetto: Sacchetto blu
Pezzos/Sacchetto: 24

Imballaggio secondario:
Scatola: Lunghezza:396 mm - Larghezza:296 mm - Altezza:190 mm
Peso lordo: 4.948,00 g
Peso netto: 4.560,00 g
EAN Code: 5413056006691
Pezzos/Scatola : 48
Sacchetto/Scatola : 2

Pallettizzazione:
Tipo di pallet: pallet Euro
Peso lordo: 417,34 Kg
Peso netto: 364,80 Kg
numero di strati per pallet: 10
numero di scatola per pallet: 80
Altezza del pallet articoli inclusi: 2,04 Mtr
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Istruzioni per l'uso

Tempo di scongelamento ........:+/-30 min
Tempo di cotturain forno .........: +/- 21 min
Temperatura di cottura in forno ..: 170-180 €
Tempo di lievitazione .............:/
Temperatura di lievitazione .......:/

Per garantire un’ottima qualita, vi consigliamo di consumare i prodotti finiti preferibilmente entro il 12 Ore se conservato a
temperatura ambiente (15T - 25C). Le presenti ist ruzioni di cottura sono puramente informative e devono essere adeguate
al tipo di forno e al numero di prodotti. Anche i tempi di lievitazione e di decongelamento dipendono da diversi fattori fra cui
temperatura ed umidita.

GMO

Per quanto a nostra conoscenza, i nostri prodotti non contengono ingredienti geneticamente modificati né additivi.

Per quanto riguarda gli ingredienti o gli additivi dei nostri prodotti, abbiamo richiesto ai nostri fornitori che i loro prodotti
utilizzati per i nostri prodotti non siano soggetti ad obbligo di etichettatura.

Le norme (CE) 1829/2003 e 1830/2003 sull'etichetta obbligatoria sui prodotti alimentari derivati da GMO non sono applicabili
e per questo prodotto non € obbligatoria nessun etichetta specifica.

Etichetta
IT- CROISSANT AL CIOCCOLATONOCCIOLA PREMIUM 95 SURGELATO M- FREVUN HAELIGOTCHOCOSROSSAT S DEFIRES

Ingredienti: Pastz: arina i frumento, acqua, burro (latte) (15,7%),lievito, mucchero, ghtine di frumento, sale, agente [ﬂgmdi"f‘h‘ﬂﬂf Deeg: tarwebloem, Wﬂl';fhgﬂm (melk) Q%Z]:/: E:ajk?lﬂicﬁ
ditrttamento della farina (E300), enzimi, uova. Farcitura: zucchero, olio di palma, nocciola (3,2%), cacao magro in 'ﬂ:%:‘:“;{“:&&egv%m (Eu ﬂlivﬂ “erm:a;m - g
polere, latte scremato in polvere, mandorle, emulsionantc (E322 (sojl')), aroma naml:ale i vaniglia D'ecurazionc: ]:mandeiu, g EEJ ” ?ﬂ:?:;), —y \;:millc mm‘l"ml; Zdoeml i
cioteolato (cacao: 35 % min) (4,2%) (mucchero, massa di cacao, burro di a0, emulsionante (E322 (soja))), uova. chocolde(len mise 35% acaobestanddlen) (42 (e, cacaomass,
Do lo scongelamento (+- 30 min). Da infornare a 170-180 °C per +/- 21 min. cacaboter,engator (EX22 (soja), e

EN - PREMIUM CROISSANT HAZELNUT-CHOCO 959 FROZEN Moo - ity i e

- SURGELE
Tngredients: Dough: wheat flour, water, Butter (milk) (15,7%), yeasl, sugar, wheat gluten, sk, flour treatment FR- PREMIUM CROISSANT CHOCO-NOISETTE 95

agent (E300), enzyme, egg, Filling: sugar, palm o, hazelmuts (3,2%), reduced cocoa powder, skimmed milk Ingrédients: vPile. fainede lE, eau,beure (lai)(15,7%), Ic_vm'e’ sucref‘ ——
powder, almonds, cmulsifier (E322 (soja), natural vanilla flavouring. Decoration: chocolatc (cocoa slids: 35 % gﬁﬂ: Zﬁﬁiﬁjﬁ:ﬁ;‘ﬂimfﬂﬂ;ﬁ; ';':am e
i) (h2%) (st oco mass, cocoa buotter, emulsifer(E322 (oja)), egg. v s odes, émulsiint (E322 ()}, e el Sy ACC BV
Aferdefrosting (/- 30 min). Bake t 170-180 °C for +/-21 min. de vanille. Décoration: chocolat (cacao: 35 % minimum) (4,2%) (sucre, EI SPjoZ KVC
ES- CROISSANT MANTEQUILLA RECTO CHOCO AVELLANA 95g ULTRACONGELADO pitede cacao, beure de caca,emifiant (E322 (s}, oeuf. i/ g
e el . i
Tngredientes: Masa: harin de trigo, ague, mantequill (leche) (15,7%), levadura, azicr, ghiten detrigo,sal, agente Aprs déconglation (- 30 min). Ciired 170-180°C pendant +-21 min
{ratate de 12 haring (E300), enzimas, huevo. Relleno: azicar, aceite de palma, avellana (3,2%), cacao en po]vo OE - PREMIUM HASELNUSS-SCHOKO-CROISSANT 95 TIEFGEFROREN  [op PRI 09/03/23 164939
reducido, leche desnatads en polvo, almendra, ennulgente (E322 (soja)), aroma natural de vainilla. Decoracion: Zuaten: Teig: Weizenmehl, Wasser, Butter (Milch) (15,7%), Hefe, Zucker, et Ao
chocolate (cacao:35 % minimo) (4,2%) (azicar, masa de eacao, mantequilla de cacao, emulgente (E322 (soja)), huevo.  Weizengluten, Salz, Mehlbehandhungsmittel (53w), Enzyme, Ei. Fillung: d:ﬂ::mm el e .
és del lacion (+/- 30 min). Homee a 170-180 °C a +/-21 min. Zucker, Palmil, Haselniisse (3,2%), Fettreduziertes Kakaopulvelrr, Ende~Cmsumfrprmmmmztes dlfn
SRS Vigichplve; Made,Emgi (522 ) Noides % venes oo () 3)()9 4
Stiks/doos - Piecestbole - Stick/Karton - 4 56 k Vanille-Aroma. Dekoration: Schokolade (Kakao: 35 % mindestens) (4,2%)
Perzifscatola - Piezasicaja - Fiecesibox. 48 ’ (Zucker, Kakaomasse, Kakeobutter, Emulgalor (E322 (Soja))) Ei. 17200000
Lantménnen Unibake Londerzee! - Nijverheidsstraat 3 - Belgium-1840 Londerzeel - + 32 (0) 52 31 56 00 Nach dem Auftauen (+- 30 min). Backen auf 170-180 °C far +/- 21 min.
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