g

a&d
Schulstad

BAKERY SOLUTIONS

Specifica articolo

Numero articolo 18110000
Nome articolo SG* CORONA ALLA MELA 98G

Data di produzione: 23-11-2022

Descrizione
Corona di pasta denese, farcita con mele e crema, surgelata

Foto

Ingredienti
farina di FRUMENTO, margarina (olio di palma, di colza e di cocco, acqua, emulsionante (E471), sale, correttore di acidita

(E330), aroma naturale e sostanza aromatizzante naturale, vitamina A), farcitura de mela (22%) (mela (13%), zucchero,
acqua, sciroppo di glucosio, amido modificato, concentrato di succo di limone), acqua, zucchero, UOVO pastorizzato, lievito,
glutine di FRUMENTO, glassa di zucchero (acqua, agente di rivestimento (E953), zucchero, gelificante (E406), correttore di
acidita (E330)), amido di FRUMENTO y tapioca, pasta di MANDORLE (MANDORLE, zucchero, acqua), stabilizzante (E440),
sale, farina di FRUMENTO maltata, aroma naturale, agente di trattamento della farina (alpha-amylase, E300,
transglutaminase, xylanase). Pud contenere tracce di: semi di sesamo, nocciole, pistacchi, noci pecan. Topping: zucchero,
acqua, sciroppo di glucosio essiccato.

Proprieta fisiche

Unita Minimum  Destinazione Maximum
Peso g 95,0 98,0 101,0
Altezza cm 2,0 3,0 3,5
Diametro cm 10,0 11,5 13,0
Proprieta microbiologiche (Measured)
conteggio totale piastrine/g <1 000 000
coliformi/g <10 000
stafilococco aureol/g <100
salmonella/25g Assente
cereo bacillo/g <100
Proprieta nutrizionali (Measured)
Assunzioni di
riferimento
pro 100g per 100g (%)
energia (kJ) 1570 kJ 18,7
energia (kcal) 375 kcal 18,8
grassi 2249 31,4
- di cui saturi 0,0g 0,0
carboidrati 39¢g 15,0
- di cui zuccheri 19¢ 21,1
fibre alimentari 1449 4,7
proteine 49¢ 9,8
sale 0,25¢ 4,2

Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

Allergeni (Measured)
arachidi/noccioline americane
uova

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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soia -
semi di sesamo ?
solfito (da €220 a e227) (> 10ppm) -
sedano -
mostarda -
pesce -
crostacei -
molluschi -
lupini -
- = assente ? = eventuale contaminazione + = presente

Condizioni di immagazzinaggio e distribuzione

- Non interrompere la catena del freddo e conservare il prodotto ad una temperatura di minimo-18<.
- Non ricongelare mai i prodotti decongelati.

- Non impilare i pallet I'uno sull'altro.

- Tenere sempre la confezione chiusa.

- Durata 15 Mesi dalla data di produzione.

- La data di scadenza (MM/AAAA) ¢ indicata sull’etichetta.

Imballaggio
Imballaggio primario:

Tipo di sacchetto: PP Blue Bag
Pezzo/Sacchetto: 12

Imballaggio secondario:
Scatola: Lunghezza:390 mm - Larghezza:292 mm - Altezza:134 mm
Peso lordo: 5 060,40 g
Peso netto: 4 704,00 g
EAN Code: 05701536264885
Pezzo/Scatola : 48
Sacchetto/Scatola : 4

Pallettizzazione:
Tipo di pallet: Euro Pallet
Peso lordo: 304,88 Kg
Peso netto: 263,42 Kg
numero di strati per pallet: 7
numero di scatola per pallet: 56
Altezza del pallet articoli inclusi: 1,08 Mtr

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Istruzioni per l'uso

Tempo di scongelamento ........:/
Tempo di cotturainforno .........: +/- 18 min
Temperatura di cottura in forno ..: 170-190C
Tempo di lievitazione .............:/
Temperatura di lievitazione .......:/

Per garantire un’ottima qualita, vi consigliamo di consumare i prodotti finiti preferibilmente entro il 24 Ore se conservato a
temperatura ambiente (15T - 25C). Le presenti ist ruzioni di cottura sono puramente informative e devono essere adeguate
al tipo di forno e al numero di prodotti. Anche i tempi di lievitazione e di decongelamento dipendono da diversi fattori fra cui
temperatura ed umidita.

GMO

Per quanto a nostra conoscenza, i nostri prodotti non contengono ingredienti geneticamente modificati né additivi.

Per quanto riguarda gli ingredienti o gli additivi dei nostri prodotti, abbiamo richiesto ai nostri fornitori che i loro prodotti
utilizzati per i nostri prodotti non siano soggetti ad obbligo di etichettatura.

Le norme (CE) 1829/2003 e 1830/2003 sull'etichetta obbligatoria sui prodotti alimentari derivati da GMO non sono applicabili
e per questo prodotto non € obbligatoria nessun etichetta specifica.

Etichetta

Fl - Omenaviineri

Paistovaimis tanskalainen viineri, pakaste. Nettopaino: 5054 g

Ainekset ja Ravintosiséto: Katso laatikon sisilka oleva papen

Sailytys: -18°C tai kylmemméssd, Sulanutta tuotetta ei saa pakastaa uudelleen
Parasta ennen: Katso alla oleva panays.

FR - Couronne de Pomme

Patissene danoise surgelée en pée levée. Poids net: 5054 9

Ingrédients et valeurs nutritve: Voir le billet dans le carton

Conserver a une lempérature ne dépassant pas -18°C. Ne pas recongeler apres
A consommer de preférence avant: Vor date indiquée 1 dessous

Spandauer m/zble

Eogs Apple Crown

DA/NOJSE - Spandauer m/zble

ES - Corona Manzana

Masa Danesa precocida ultracongelada. Peso neto: 5054 ¢

Ingredientes y valores nutricionales: Ver en la caja

Conservacion: -18°C o inferior. Una vez descongelado no volver a cengelar
Consumir preferentemente antes del: Ver fecha mas abajo

PL - Korona jabtkowa

Wstepnie przygotowane greboko mrozone duniskie ciasto Waga netto: 50549

| Skiadniki i odzywacza. Palrz. opakowanie.

| Przechowywane; w temperaturze -18 °C lub nizsze). Po rozmrozeniu panownie nie
zamrazac. Najlepie| spazyé przed: Patrz: data ponize]

Forhavet dybfrosset wienerbrad. Netfovaegt: 5054 9.

naningsindh

o€ Kal
Opbevaring Ved -18°C eller koldere. Ma ikke nedfryses igen efter optening
Bedst for. Se dato nedenior

PT - Coroa Maga

Massa dinamarquesa pré-cozinhada ullracongelada. Pesa liquido: 5054 g
Ingredientes e valores nufricionais: Ver na embalagem 2

Conservado. A -18°C ou menos Uima vez descongelado, ndo voitar a congelar
Caducidade: Ver data em baixo.

IT - Canestrella a melo

Fine pasticceria Danese preiievtala e surgelata - surgelato. Peso netto 50549
Ingredienti e valori nutrizionali (etichetta cartone). Conservare il prodotio ad una
temperature di almeno -18°C o inferiore. Una volta scongelato non ricongelare. Da

consumarsi pi entro: Vedi dala sottostante

NL - Appel Kroon

Gerezen diepgevroren Deense koffiebroodjes - diepuries. Neflogewicht: 5054
Ingrediénten en nutrtionéle waarden: 2ie biad in de verpakking

Bewaren: Bij -18°C of kouder. Na ontdoaien niet opnieuw invriezen

| RU - Po3an ¢ s6nokom, ¢ rasypbio
| MysHee KoHgUTRRCAE U3AENHA, NONYGAGKATE 3aMOpoXexHbe - Bec HeTTo 5054

| COCTAB W ANNEpresbl ¢M. Ha BxnajuiLe
‘ XparTe npw Temneparype -18°C wn winke. oBTOPHO HE 2AMODIKMETH. [H[

EN - Apple Crown

Pre-proved deep frozen Danish pastry. Net weight 50549
Ingredients and nutritons: See carton sheet

Sforage: At -18°C o colder. Do not re-freeze after defrosting
Best before: See date below.

DE -Apfelkrone_

Vorgegartes Kopenhagener Geback, tiefgekiht. Nettogewicht 5054 g
Zutaten und Nahnwerte: Sishe Karton-Einleger. Aufbewahrung: Bel minus 18°C

Lantmannen Unibake Denmark AIS
Oensvej 28, DK-8700 Horsens

Tenminste houdbaar tot: Zie onderstaands datum

Toner 4o: G, [lary kiawe ~

Nettovagt/ '

Net weight: 5094 g BEST BEFORE: 02.11.2015
Packing date:  (5.03.15

48 x ca./approx 98 g + s o

2x175 g glasurficing (01)05701536264885(15)151102 '

Nettovagt/
Net weight:

9054 g

oder kalter. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Mindestens halthar bis: Siehe Aufdruck
701536264885(15)1

(01)05
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