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Nome

ALIC

Commerciale

| PANATE

Denominazione

Filetti di alici panati e prefritti. Surgelati.

Confezione

Astuccio Retail

Busta Horeca

|7
M GRde. |
“ SRR
e
Codice Prodotto 400340 400341
Numero Pezzi per confezione 12+2 30+4
Peso Netto Confezione 200g 500g
Imballaggio Primario: Unita Consumatore
Tipo confezione Film duplex

cartoncino politenato
280 + 20 politene (g/m?)

in polipropilene mattato
(PP matt: 20pm)
e polietilene (PE: 55um)

Peso imballo primario

20+ 1g

10+ 1g

Dimensioni confezione
(LxHxP)

144 x 46 x 121 (+ 2mm)

200 x 260 x 50 (+ 3mm)

GTIN-13 (EAN-13)

8006704503382

8006704503443

Indicazioni per smaltimento

Raccolta indifferenziata

Raccolta plastica

Diciture

Tutte le diciture previste dalle attuali normative
sull'etichettatura.

Lotto di produzione e scadenza come segue:

Lotto (L): GGGA

Da consumarsi preferibilmente entro la fine:
MM AA

(oppure GG MM AA)

Lotto (L): GGGA

Da consumarsi preferibilmente entro la fine: MM
AA

(oppure GG MM AA)

Imballaggio Secondario: Unita Trade

Tipo confezione

Scatola americana

Scatola americana

Materiale

Cartone ondulato

Cartone ondulato

Numero confezioni per
cartone

9

10

Dimensioni (L x H x P)

371 x 147 x 155 (+ 2 mm)

397 x 221 x 197 (+ 2 mm)

Peso cartone 170 + 59 320 £ 5¢g
GTIN-13 (GS1-128) 08006704513381 08006704513442
Schema Palettizzazione
Tipo pallet Euro pallet Euro pallet

Numero cartoni per strato 16 12

Numero strati per pallet 12 9
Numero cartoni per pallet 192 108
Numero confezioni per pallet 1728 1080
Altezza pallet con epal cm 192 214
Peso netto pallet Kg 345,6 540

Prodotto e distribuito da

SOAVEGEL srl

Indirizzo

V.le dell'Industria Z.I. 72021 Francavilla Fontana (BR) — Tel. 0831822211 — Fax 0831822222 — www.soavegel.it

Marchio di’identificazione sanitario | IT 716 CE

Certificazio

ni | IFS —1SO 22000:2005 - ISO 14001:2004 — EMAS — BS OHSAS 18001:2007
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Tecnologia di conservazione | Surgelazione Note Prodotto surgelato e confezionato automaticamente in linea
Termine minimo di conservazione 18 mesi Shelf life residua minima 10 mesi
Quantita Lista ingredienti:
Alici* (Engraulis encrasicolus) 56%, farina di frumento, acqua, olio di semi di girasole, sale iodato 0,1%, sale, lievito di
- birra, spezie.
0, 3
Alci 56 % *AREA DI PESCA: Mar Mediterraneo - zona Fao 37
Note | Il prodotto pud contenere soia.

SPINE.

Ricchi di Omega 3.
NONOSTANTE GLI ACCURATI CONTROLLI, CONSIGLIAMO DI PRESTARE ATTENZIONE ALLA POSSIBILE PRESENZA OCCASIONALE DI

Il prodotto & da consumarsi previa cottura.
le sostanze che provocano allergie/intolleranze sono riportate in grassetto nella lista ingredienti (come da reg.UE 1169/2011)

Come si preparano

In Forno

Far cuocere le alici panate in forno preriscaldato (200°C) per circa 10/12 minuti.

In Padella

disporre le alici panate in una padella con fondo antiaderente e cuocere per circa 5/6 minuti, rigirandoli di tanto in tanto.

In Microonde

A 900W, far cuocere le alici panate ancora surgelati per circa 2 minuti.

In Friggitrice

Con la temperatura dell’'olio a 180°C,versare le alici panate nell'olio bollente e cuocere per 2 — 3 minuti. Mettere le alici panate nella carta assorbente
e lasciarle riposare coperte per altri 1-2 minuti prima di servire.

RI:

assunzioni di riferimento di un
adulto medio (8400 kJ / 2000 kcal)

Dichiarazione Nutrizionale
valori medi x 100g % RI
(x 1009)

energia kJ 1051

Kcal 250 12
Grassi g 7,1 10
di cui acidi grassi saturi | g 1,0 5
Carboidrati g 33 13
di cui zuccheri g 2,3 3
fibre g 1,2
proteine g 13 26
sale g 0,85 14

OMEGA 3 (EPA + DHA)........829mg/100g

Conservazione Domestica

Nel congelatore:

*hkk () Kk (_180C)

vedi data consigliata sulla confezione

** (-12°C) 1 mese
* (-6°C) 1 settimana
Nello scomparto del ghiaccio: 3 giorni

Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato e pud essere conservato in frigorifero per 24h

Caratteristiche Merceologiche

Caratteristiche organolettiche

Peso singolo pezzo 20 + 3g Gusto: Tipico delle alici panate
Forma iregolare Consistenza: Friabile
Diametro Maggiore 87 £ 5mm Colore: Dorata
Diametro Minore 40 = 5mm Aspetto: Tipico delle alici panate
Spessore 12 + 5mm Odore: Tipico delle alici panate

Parametri microbiologici

Parametri chimici

Enterobacteriaceae

Bacillus Cereus

E. coli

Stafilococchi coagulasi positivi
Listeria monocytogenes
Salmonella

Valori massimi

1.000 UFC/g
100 UFClg
100 MPN/g

1.000 UFC/g

Assente in 259
Assente in 259

Umidita
Ceneri

Valori std

44 +2 5%
/

Redatto da RAQ
A.N. Locorotondo

Verificato da RPR
Francesco Corvino

Approvato da PRS
Massimo Bianco
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