
ALEMAGNA ® – TRECCIA NOCI PECAN E SCIROPPO D’ACERO 

NOME PRODOTTO: TRECCIA NOCI PECAN E SCIROPPO D’ACERO 

LINEA: LA CROISSANTERIE 

CODICE PRODOTTO: 34000745 

CODICE EAN: 8000300374834 

DENOMINAZIONE LEGALE: Treccia di pasta sfoglia con ripieno di sciroppo d'acero (21%), decorata con granella di noci 

pecan (4%) e glassatura (2,1%). Prodotto dolciario da forno, surgelato da cuocere. 

INGREDIENTI: farina di frumento, margarina (oli vegetali non idrogenati di palma e di girasole, acqua, succo di limone 

concentrato, aroma naturale), farcitura con sciroppo d'acero (21%) [sciroppo di glucosio-fruttosio, latte concentrato 

dolcificato, umidificante (E422), sciroppo d'acero (5%), burro, gelificanti (E401, E440), caramello (zucchero, acqua), sale, 

acidificante (E270), emulsionante (E471), aroma naturale, acqua, correttore di acidità (E333)], acqua, noci di pecan (4%), 

zucchero, glassatura [acqua, sciroppo di glucosio, zucchero, gelificante (E440), acidificante (E330), conservante (E202)],  

lievito, sale, glutine di frumento, agenti di trattamento della farina (E300), enzima. Può contenere: uova, soia, altra frutta 

a guscio. 

CONSERVAZIONE: Conservare a -18°C. Una volta scongelato il prodotto non va ricongelato. 

SHELF LIFE (mesi):10 

MODALITÀ DI PREPARAZIONE: Disporre il prodotto sulle teglie (max 8 pz per teglia), distanziandolo. Inserire 

direttamente nel forno ventilato preriscaldato a 170°C per 18 -20 minuti. Dopo la cottura lasciare raffreddare i prodotti. Da 

consumarsi previa cottura.  

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI, VALORI MEDI:  

 
per 100g 

Energia  1557 kJ 

373 kcal  

Grassi  21,9 g  

- di cui acidi grassi saturi  9,1 g  

Carboidrati  40,1 g  

- di cui zuccheri  13,3 g  

Fibre  2 g  

Proteine  4,8 g  

Sale  0,66 g  
GLUTEN FREE (si / no): No 

PRESENTE A PRONTUARIO ANNO CORRENTE (si / no): No 

CONTENUTO PACK: Peso per pezzo: 95 g – N° Pezzi: 48 – Peso Cartone: 4.560 g 

DATA ULTIMA DI AGGIORNAMENTO: Gennaio 2022 
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