Timbro azienda Adesionme Microimpresa Responsabile Autocontrollo Osa
BROCCHETTA CARNI sas Manuale Semplificato Firma: Brocchetta

Frazione Mezzi Po 42/bis Autocontrollo

Cap 10036 Settimo Torinese (To)

D.D. 692/2012

Anno 2017

Denominazione prodotto: ARANCINO PICCANTE ALL’ANDUJA FRITTO

INGREDIENTI

Acqua, riso, sale, brodo vegetale (esaltatore di sapidita: Gluttammato monosodico, olio, di palma, estratto
di lievito, estratto di carne, verdure, disidratate), margarina, burro, zafferano, curcuma, pangrattato,
FARINA DI GRANO TENERO TIPO 00, FARINA DI FRUMENTO, lievito di birra.

Ripieno

Concentrato di pomodoro, peperoncino, “nduja (carne di suino, peperoncino dolce e piccante,sale), sale,
formaggio ( LATTE, fermenti lattici ,CAGLIO)

ALLERGENI

Cereali contenenti glutine, derivati del latte, sedano.

Prodotto in uno stabilimento che utilizza anche cereali, latte uova arachidi, sedano, sesamo nocciole e soia

VALORE ENERGETICO medio per 100 g di prodotto
Kcal: 188 kJ: 787

Proteine 16,8 kcal

Carboidrati 138 kcal

Grassi 33,3 kcal

MODALITA DI COTTURA consigliata: padella / friggitrice / forno
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PESO del prodotto fresco 190 g £ 10%

TECNICA DI CONDIZIONAMENTO
Refrigerazione, surgelazione o congelamento

SHELF LIFE
Prodotto pre-fritto fresco 8 giorni dalla data di produzione
Prodotto surgelato/congelato 10 mesi dalla data di produzione

Prodotto in ATM (Atmosfera modificata) 12 giorni dalla data di produzione
CONFEZIONAMENTO

Prodotto fresco

Pezzatura standard: cartoncini da 20 pezzi / vaschetta V2 gastronorm da 11 pezzi in ATM
Prodotto surgelato

Cartoni da 60 pezzi con all'interno buste da 20 pezzi




