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CARNE DI SUINO C/O 
 

 

 

 

Dati anatomici: Braciole (150g-180g/cad.) di suino pesante allevato e 

macellato in Italia 

 

 

 

Confezionamento: Vaschetta atmosfera modificata da kg 2.5 circa 

 

 

Conservazione:  0/+4°C 
 

 

TMC:   10gg in confezione integra e conservata correttamente. 

 

 

Controlli: Continui, come da piano di Autocontrollo e pacchetto igiene 

2006 
 

 

 

CARATTERISTICHE  MICROBIOLOGICHE 
Analisi eseguite al cuore del prodotto (UFC/g) 

Coliformi totali <1000 

Escherichia coli <100 

Stafilococchi aurei              <1000 

Clostridi s.r.                        <10 

Salmonella in 25 g Assente 

Listeria m. in 25 g <100 
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