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Preparazione di carne per macinata o Hamburger 

DENOMINAZIONE DI VENDITA Preparazione di carne per macinata e hamburger 

 

DESCRIZIONE ARTICOLO Impasto ottenuto dalla macinatura di carne fresca di bovino a cui 

vengono aggiunti altri ingredienti; relativamente all’hamburger 

trattasi del medesimo impasto pressato e formato 

PRESENTAZIONE  Confezionato in sacchi sottovuoto 

Confezionato in atmosfera protettiva 

DESTINAZIONE D’USO Vendita all’ingrosso o alla ristorazione 

 

ISTRUZIONI PER L’USO Da consumersi previa attenta e accurata cottura 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 0°C / +4°C se fresco 

 - 18°C se congelato 

SHELF LIFE 10 gg per fresco 

12 mesi per il congelato 

ETICHETTATURA - secondo reg. CE 1169/2011 e successivi aggiornamenti 

INGREDIENTI Carne di bovino adulto 97% - Sale, fibra vegetale, destrosio, 

spezie 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE 

 

 

Valori medi per 100 g. 

Energia 468 KJ/111 kcal - grassi 3 g di cui saturi 0,8 g - 

carboidrati 0,7 g di cui zuccheri 0,5 g – proteine 21 g – sale 1,2 g. 

IMBALLAGGIO  In cartone o in cassette di plastica 

SPEDIZIONE E TRASPORTO Il prodotto viene consegnato alla temperatura massima al cuore di  

+ 4°C per fresco,  per prodotto congelato – 18°C. 

CARATTERISTICHE  

MICROBIOLOGICHE 

Escherichia coli ß-

glucuronidasi positivi 
.. 500 ufc/g 

Salmonella spp assente/25 g 

Listeria monocytogenes < 1000 ufc/g 

CARATTESTIRISCHE CHIMICHE assenza di residui di sostanze vietate o di sostanze consentite in 

quantità superiori ai limiti legali  

assenza di sostanze migranti dal materiale di confezionamento 

CARATTERISTICHE FISICHE Assenza di corpi estranei 
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