
       

 

 

 

 

 

 

I CANNOLI GRANSICILY 
 

Le materie prime  utilizzate per la preparazione dei prodotti Gransicily sono 
proprie della Sicilia e dell’Italia tutta. 
Il cannolo Gransicily è prodotto con ricotta di pecora 100% siciliana.  
 
Come preparare il cannolo Gransicily? È molto sempl ice, ecco alcune 
istruzioni: 
 
- La ricotta Gransicily deve essere conservata nel congelatore ad una 

temperatura di -18 °C; 

- Per rigenerare la ricotta è necessario toglierla dal congelatore e riporla in 

frigorifero ad una temperatura di + 4 °C  per 5h;  

- Mescolare bene la ricotta e riempire la sac a poche; 

- Farcire quindi il cannolo prima da una parte e poi dall’altra; 

- Decorare il cannolo con la granella di pistacchio aggiungendo una 

spolverata di zucchero a velo. 
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