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Cod. Prodotto: 

RO42137 

 

MARCHIO: Robo TAR: 2005.9930 

DENOMINAZIONE CARCIOFI A FETTINE “ALLA VILLANELLA” - f.to 3/1 

DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

Fettine di carciofo ottenute tagliando carciofi interi, sani, puliti e lavati lungo l’asse 
longitudinale. Privati delle parti non edibili, insaporiti, conservati in olio di semi di 
girasole e confezionati in latta di banda stagnata. 

INGREDIENTI 
Carciofi, olio di semi di girasole, sale, prezzemolo, aglio, basilico, correttore 
di acidità: acido citrico E330, antiossidante: acido ascorbico E300. 

ALLERGENI Non sono presenti allergeni ai sensi del Reg. UE nr.1169/2011 

DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE 
Valori medi per 100g di 
prodotto sgocciolato 

ENERGIA 542 kJ / 131 kcal 

GRASSI 11 g 

di cui acidi grassi saturi 1.1 g 

CARBOIDRATI 4.5 g 

di cui zuccheri 0.8 g 

FIBRE 3.0 g 

PROTEINE 2.0 g 

SALE 1.6 g 

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Il prodotto è microbiologicamente stabile.  
Non manifesta alterazioni di tipo chimico, chimico-fisico, microbiologico ed 
organolettico, dopo prove di stabilità: incubazione a 30 °C per 14 gg e a 55 °C per 
7 gg.          

DURABILITA’ E 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

36 mesi dalla data di produzione e confezionamento.  
Termine di conservazione indicato in giorno/mese/anno e lotto di produzione sul 
fondello. 
Conservare lontano da fonti di calore.  
Una volta aperto conservare in frigorifero, in olio, e consumare entro 3 giorni.  
Si consiglia di conservare in un contenitore chiuso non metallico. 



 

 

IMBALLAGGIO 

Primario: latta in banda stagnata verniciata da 2650 ml (latta FE40 acciaio + 
etichetta PAP22 carta). 
Secondario: Fardello in film termoretraibile da 6 latte (fardello PAP20 cartone + 
estensibile LDPE4 plastica). 
Dimensioni collo (LxPxA): 48 x 32 x 15.5 cm. Peso lordo: 15.6 kg 

QUANTITA’ NOMINALE 2400 g 

SGOCCIOLATO 1400 g 

EAN13 8033011093244 

BANCALIZZAZIONE 
6 latte per collo, 5 colli per strato, 10 strati per bancale. 
300 latte per bancale (bancale FOR50 legno). 

NOTE: HDS SPA, in linea con quanto previsto dallo standard IFS Broker, dichiara che i prodotti commercializzati provengono sia da fornitori certificati 
GFSI che non. Tutti i fornitori sono regolarmente soggetti a stato di qualifica. 

 

 Emessa/Approvata 

Firma L. Marini 

 
 


