
 

 

 

MARCHIO: Robo TAR: 1603.0010 

DENOMINAZIONE RAGU’ DI CINGHIALE – f.to 1/1 

DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

Ragù preparato con carni scelte di cinghiale con aggiunta di polpa di pomodoro 
confezionato in latta in banda stagnata e sottoposto a trattamento termico di 
stabilizzazione. Ideale per condire tutti i tipi di pasta, meglio se a taglio largo, 
indicato da abbinare alla polenta. Dal gusto molto saporito è una base ideale per 
la preparazione di crostini e tartine.  

INGREDIENTI 

polpa di pomodoro 38%, carne di cinghiale 31,5%, olio di semi di girasole, 
vino rosso, cipolle, carote, sedano, fiocchi di patate, sale, amido di mais, 
preparato per brodo (sale, estratto di lievito, zucchero, olio di semi di 
girasole, cipolle, spezie, estratto di spezie), pepe, spezie, piante aromatiche. 

ALLERGENI Sedano (Reg UE nr. 1169/2011) 

DICHIARAZIONE 

NUTRIZIONALE 

Valori medi per 100g di 

prodotto  

ENERGIA 621 kJ / 150 kcal 

GRASSI 12 g 

di cui acidi grassi saturi 1.5 g 

CARBOIDRATI 3.7 g 

di cui zuccheri 2.1 g 

PROTEINE 6.7 g 

SALE 1.3 g 

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Prodotto commercialmente sterile.  
Stabile dopo incubazione a 30°C per 21 giorni e a 55°C per 7 giorni. 

DURABILITA’ E 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

48 mesi dalla data di produzione e confezionamento. 
Termine minimo di conservazione indicato con giorno, mese ed anno e lotto di 
produzione impressi sul coperchio. 
Conservare in luogo asciutto, lontano da fonti di calore.  
Una volta aperta, conservare in frigorifero, tal quale e consumare entro 3 giorni. Si 
consiglia di conservare in un contenitore chiuso non metallico. 
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Cod. Prodotto: 

RO12296 



 

 

IMBALLAGGIO 

Primario: Latta in banda stagnata smaltata con apertura a strappo da 850 ml (latta 
FE40 acciaio + etichetta PAP22 carta). 
Secondario: Cartone da 6 latte (cartone PAP20 carta + nastro adesivo PPS 
plastica). 
Dimensione collo (L x P x A): 30 x 20 x 13. Peso lordo: 5.52 kg 

QUANTITA’ NOMINALE 800 g 

SGOCCIOLATO / 

EAN13 8033011130567 

BANCALIZZAZIONE 
6 latte per collo, 12 colli per strato, 10 strati per bancale, 120 colli per pallet, 
720 latte per bancale (bancale FOR50 legno). 

NOTE: HDS SPA, in linea con quanto previsto dallo standard IFS Broker, dichiara che i prodotti commercializzati provengono sia da fornitori certificati 
GFSI che non. Tutti i fornitori sono regolarmente soggetti a stato di qualifica. 

 

 Emessa/Approvata  
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