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Cod. Prodotto: 

RO38221 

 

MARCHIO: ROBO TAR: 2103.9090 

DENOMINAZIONE CREMA DI ZUCCA- preparata con zucca fresca – f.to 1/1 

DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

Salsa cremosa color arancio preparata da zucca fresca, confezionata in latta di 
banda stagnata e sottoposta ad idoneo trattamento termico di stabilizzazione. 

INGREDIENTI Zucca 89%, burro, zucchero, fibre, sale. 

ALLERGENI Contiene derivati del latte (Reg UE nr. 1169/2011). 

DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE 
Valori medi per 100g di 
prodotto 

ENERGIA kJ 419 - kcal 100 

GRASSI 4.0 g 

di cui acidi grassi saturi 3.7 g 

CARBOIDRATI 14   g 

di cui zuccheri 4.5 g 

FIBRE 2.4 g 

PROTEINE 0.8 g 

SALE 0.05 g 

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Prodotto commercialmente sterile. 
Microbiologicamente stabile e con caratteristiche chimico fisiche invariate dopo 
incubazione a 37°C per 15 gg e 55°C per 7 gg. 

DURABILITA’ E 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

36 mesi dalla data di produzione e confezionamento.  
Termine minimo di conservazione indicato sul coperchio.  
Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di calore.  
Una volta aperto conservare in frigorifero, tal quale e consumare entro 3 giorni.  
Si consiglia di conservare in un contenitore chiuso non metallico. 

IMBALLAGGIO 

Primario: latta in banda stagnata smaltata (850ml) con apertura a strappo (latta 
FE40 acciaio + etichetta PAP22 carta). 
Secondario: fardello in film termoretraibile da 6 latte (fardello PAP20 carta + 
estensibile LDPE4 plastica). 
Dimensioni (LxPxA): 32 x 21 x 12cm. Peso lordo: 5.7 kg. 



 

                 

QUANTITA’ NOMINALE 830 g 

SGOCCIOLATO / 

EAN13 8033011131748 

BANCALIZZAZIONE 
6 latte per collo,12 colli per strato, 12 strati per bancale. 144 coli per bancale, 
864 latte per bancale (bancale FOR50 legno). 

NOTE: HDS SPA, in linea con quanto previsto dallo standard IFS Broker, dichiara che i prodotti commercializzati provengono sia da fornitori certificati 
GFSI che non. Tutti i fornitori sono regolarmente soggetti a stato di qualifica. 
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