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Cod. Prodotto: 

RO28226 

 

MARCHIO: Robo TAR: 2005.9980 

DENOMINAZIONE CIPOLLE BIANCHE AFFETTATE CARAMELLATE – f.to 1/1 

DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

Cipolle selezionate, pulite, private delle parti non edibili, affettate e grigliate. 
Confezionate in latta di banda stagnata, colmate con il liquido di governo e 
sottoposte a trattamento termico di stabilizzazione. 

INGREDIENTI 
Cipolle, acqua, zucchero, olio di semi di girasole, sale, correttore di acidità: 
acido acetico E260. 

ALLERGENI Non sono presenti allergeni ai sensi Reg. UE n. 1169/2011 

DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE 
Valori medi per 100g di 
prodotto sgocciolato 

ENERGIA 119 kJ / 28 kcal 

GRASSI 0 g 

di cui acidi grassi saturi 0 g 

CARBOIDRATI 5.9 g 

di cui zuccheri 4.0 g 

PROTEINE 1.1 g 

SALE 1.1 g 

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Prodotto pastorizzato, stabile dopo incubazione a 32°C per 14 gg. 

DURABILITA’ E 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

36 mesi dalla data di produzione e confezionamento.  
Termine minimo di conservazione indicato in giorno/mese/anno sul fondello, lotto 
di produzione sul fondello. 
Conservare lontano da fonti di calore. Una volta aperta la confezione, conservare 
in frigorifero, in olio e consumare entro 3 giorni. Si consiglia di conservare in un 
contenitore chiuso non metallico.  

IMBALLAGGIO 

Primario: latta in banda stagnata da 850 ml (latta FE40 latta + etichetta PAP22 
carta). 
Secondario: Fardello in termoretraibile da 6 latte (fardello PAP20 carta + 
estensibile LDPE4 plastica). 
Dimensioni collo (LxPxA): 30 x 20 x 12 cm. Peso lordo: 5.46 kg 



 

 

QUANTITA’ NOMINALE 800 g 

SGOCCIOLATO 600 g 

EAN13 8033011131212 

BANCALIZZAZIONE 
6 latte per collo, 12 colli per strato; 12 strati per bancale. 144 colli per bancale, 
864 latte per bancale (bancale FOR50 legno). 

NOTE: HDS SPA, in linea con quanto previsto dallo standard IFS Broker, dichiara che i prodotti commercializzati provengono sia da fornitori certificati 
GFSI che non. Tutti i fornitori sono regolarmente soggetti a stato di qualifica. 

 

 Emessa/Approvata  

Firma L. Marini 
 

 


