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PRODOTTO CODE DI MAZZANCOLLA TROPICALE CONGELATA  

CARATTERISTICHE GENERALI 
NOME COMMERCIALE DEC. MI. PAF 12/08/2011  Mazzancolla tropicale 
NOME LATINO Litopenaeus vannamei 
DENOMINAZIONE DI VENDITA CODE DI MAZZANCOLLA TROPICALE CONGELATA 
SCADENZA 24 mesi dalla data di congelamento 
ORIGINE ECUADOR 
ALLEVATO O PESCATO Allevato  
TECNOLOGIA DI PROD. Prodotto allevato in Ecuador (regime semi estensivo o estensivo)  

INGREDIENTI  
Mazzancolla Tropicale (Litopenaeus Vannamei), antiossidante: 
Metabisolfito di sodio (E223)  

ALLERGENI CROSTACEI e SOLFITI > 10 mg/kg  
RADIAZIONI IONIZZANTI NON UTILIZZATE 
GLASSATURA% PESO PIENO 
IMBALLAGGIO Cartoni da 12 Kg., 6 scatole da 2 kg  

Materiale usato per imballaggio: cartone per alimenti e buste di 
plastica per alimenti 
Trasporto: in contenitori frigoriferi da 40 piedi spediti via nave 

CONSERVAZIONE 
 

Mantenere in cella frigorifera ad una temperatura non superiore a 
–18°C 

DA CONSUMARSI Previa cottura 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

ASPETTO: tipico, con carne bianca 
SAPORE E ODORE caratteristico, di fresco, di mare , privo di sapori o odori estranei 
CONSISTENZA: caratteristica 

CARATTERISTICHE FISICHE- MERCEOLOGICHE 
PEZZATURA 21/25; 26/30; 31/35; 36/40; 41/50; 51/60; 61/70 

DIFETTOSITÀ AMMESSE Assenza di agenti esterni, assenza di parassiti, di zone di disidratazione 
e gusci danneggiati < 0,7% 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI 
VALORE ENERGETICO 378 KJ/100g 

VALORE ENERGETICO 90/Kcal/100g 

GRASSI di cui 1,0 g/100g 

ACIDI GRASSI SATURI 0,5 g/100g 
CARBOIDRATI di cui 0,6 g/100g 
ZUCCHERI 0,2 g/100g 
FIBRE 0,0 g/100g 
PROTEINE 19,0 g/100g 
SALE 0,18 g/100g 
 
 
 
 



 
ECUASHRIMP S.R.L. 
 
   

Corso Genova, 13 - 20123 Milano 
Tel. 0248104240 - Fax. 02515142 

P.Iva/C.F. 12594700150 
e-mail: raoul@ecuashrimp.it 

 
PRODOTTO CODE DI MAZZANCOLLA TROPICALE CONGELATA 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Carica microbica mesofila < 500.000 UFC/g 
Coliformi totali < 100 UFC/g 
Escherichia coli < 50 UFC/g 
Enterococchi < 1000 UFC/g 
Stafilococchi aurei < 50 UFC/g 
Salmonelle assenti /25g 
Listeria monocytogenes assenti/25g 
Vibrio patogeni assenti/25g 

CARATTERISTICHE CHIMICHE 
Solfiti  Nei limiti di legge 
Sost. Ad azione farmacologica  assenti 
Pb < 0,50 ppm 
Cd < 0,50 ppm 
Hg < 0,50 ppm 
 
PRODOTTO CODE DI MAZZANCOLLA TROPICALE CONGELATA 

Stabilimenti di produzione in ECUADOR 
NOME NUMERO DI AUTORIZZAZIONE CE 
CRUSTAMAR 4907 
EMPACRECI 681 
 


